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PROGRAMA ADAM
Regional Huila

Programa ADAM: El Programa Areas de Desarrollo Alternativo Municipal busca establecer un modelo de
desarrollo alternativo productivo, sostenible y participativo que aproveche oportunidades econdémicas, fortalezca la
gobernabilidad local y promueva una cultura de lo licito, ademas de mejorar las condiciones de vida de poblaciones
marginales en &reas rurales colombianas.

ADAM es un programa financiado por el gobierno de Estados Unidos, a través de su Agencia para el Desarrollo
Internacional (USAID), trabaja de cerca con el gobierno colombiano en coordinacion con la Agencia Presidencial para
la Accion Social y la Cooperacién Internacional (ACCION SOCIAL) en 10 departamentos de Colombia: Antioquia,
Bolivar, Cauca, Cesar, Cérdoba, Huila, Narifo, Putumayo, Santander y Tolima.

En el Departamento del Huila el Programa desarrolla su accion en 9 municipios: Isnos, Pitalito, El Pital, Tarqui, La
Plata, Nataga, Gigante, Algeciras y Rivera. En estos municipios ADAM ha buscado desarrollar, de la mano con los
campesinos, organizaciones sociales, gobiernos municipales y gobierno departamental, ONG’s e instituciones
publicas y privadas, proyectos y actividades orientadas a desplazar la cultura de lo ilicito por opciones de vida que
ofrezcan a las comunidades rurales progreso econémico y relaciones arménicas y de convivencia con su entorno.
Desde el afio 2006, USAID a través del Programa ADAM ha desarrollado 20 actividades productivas, 27 proyectos
de infraestructura social y 53 actividades de fortalecimiento y apoyo a nivel local en el Departamento del Huila, que
significan alrededor de 118.710.000.000 de pesos. De ellos USAID ha invertido recursos superiores a 22.026.000.000
de pesos. Los restantes provienen de las contrapartidas de la Gobernacién del Huila, las alcaldias municipales, las
comunidades beneficiarias y las instituciones regionales como el Comité de Cafeteros, la Corporacion Auténoma
Regional del Alto Magdalena, ICBF, Profamilia, entre otras.

Dentro del desarrollo de las actividades de ADAM vy buscando el sostenimiento de los productores en las areas
tecnoldgicas, socio empresariales y de comercializacién, el programa ha implementado una Estrategia de Gestion
Ambiental, basada en el cumplimiento estricto de la normatividad nacional y de la regulacién 216 del Gobierno de
los Estados Unidos, las cuales se complementan en forma estrecha para estructurar una ruta accién que inicia
con la realizacién de la evaluacidon ambiental previa al inicio de cada actividad, el anélisis de las condiciones para
el manejo ambiental de plagas y enfermedades basados en una herramienta que sirve de orientacién técnica al
presente manual: el Informe de evaluacién de pesticidas y Plan de Accién para su Uso Mas seguro —-PERSUAP (por
su sigla en Ingles). Estos instrumentos se traducen en acciones ambientales dentro de cada actividad, de las cuales
el presente manual hace una descripcion orientadora, al indicar pautas de aplicacidon muy Utiles para el tratamiento
adecuado de los procesos productivos en las areas de influencia del Sistema Regional de Areas Protegidas del
departamento del Huila.



Corporacion Autonoma Regional del Alto Magdalena - CAM

Bajo la misién de “Liderar en el departamento del Huila una relacion Sociedad — Naturaleza que garantice a las
presentes y futuras generaciones la base de recursos naturales necesaria para sustentar el desarrollo regional
y contribuir a la supervivencia del planeta”, la Corporacién Auténoma Regional del Alto Magdalena CAM debera
administrar eficientemente el medio ambiente y los recursos naturales renovables y ejecutar la politica nacional
ambiental”. En cumplimiento de esa mision, la CAM establecié esta alianza que tiene como base la estrategia de
formacién ambiental para propender por un desarrollo agropecuario sostenible en las zonas de influencia de las
areas protegidas del departamento del Huila y asi lograr el compromiso de la comunidad para la conservacién de
nuestros recursos naturales.

REY ARIEL BORBON ARDILA
Director General - CAM

CARLOS ALBERTO CUELLAR MEDINA
Subdirector de Regulacion y Calidad Ambiental -CAM

Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA

El Servicio Nacional de Aprendizaje- SENA, como institucion del estado, encargada de ejecutar Formacion profesional
gratuita al talento humano del pais, siempre atenta a responder por su mision, dentro de sus propias acciones y las
dinamizadas por convenios como el que se ha celebrado con a Corporacién Autbnoma Regional del Alto Magdalena
CAM - Programa ADAMS y la Fundacion del Alto Magdalena FAM; ha participado con un equipo de profesionales de
las Ciencias Agropecuarias y la pedagogia, de manera decidida en el disefio y desarrollo de las cartillas didacticas
para los procesos de capacitacion a productores rurales beneficiarios del programa Escuelas Ambientales.

CAMILO CASTRILLON QUINTERO
Director SENA Regional Huila

CANDIDO HERRERA GONZALEZ
Subdirector Centro de Formacion Agroindustrial La Angostura

Fundacion del Alto Magdalena

La Fundacion del Alto Magdalena, busca generar, apropiar y difundir, tecnologias sociales, productivas y ambientales
contribuyendo al desarrollo del capital social, la sostenibilidad econémica y ambiental de la regién. De esta manera,
como operadora del proyecto, llega de la mano con las entidades cofinanciadoras, Programa ADAM, La Corporacién
Autonoma Regional del Alto Magdalena - CAM y el Servicio Nacional de Aprendizaje - SENA, a dejar un aporte en los
jovenes rurales del departamento del Huila, buscando el desarrollo econdémico y productivo de manera sostenible
y amigable con el medio amiente.

FERNANDO ANTONIO ROJAS PERDOMO
Director Ejecutivo

JHON JAIRO POLANCO TOLEDO
Coordinador de Proyecto
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1. PRESENTACION

Esta cartilla pretende orientar en el proceso de formacién,
al agricultor en el MANEJO SOSTENIBLE DEL PROCESO DE
PRODUCCION AGROECOLOGICA DE CAFE, particularmente
de tipo especial.

La propuesta didactico-pedagdgica*, estd centrada en tres
ETAPASdeaprendizajellamadas: Etapalde RECONOCIMIENTO,
Etapa2 de PROFUNDIZACION y Etapa3 de TRANSFERENCIA
AL CONTEXTO. Para disenar ésta propuesta*® se tuvo en cuenta
las caracteristicas de la poblacién objetivo de esta cartilla, la
cual presenta caracteristicas especificas de cultura rural. Con
este sujeto de la formacion se demanda de una estrategia
pedagdgico didactica mas pensada en lo practico y acorde a
su manera particular de aprender.

Otro aspecto importante de esta propuesta, son los
RESULTADOS DE APRENDIZAJE formulados, los cuales debe
alcanzar a desarrollar en el proceso de formacién, utilizando
y ejecutando las diversas ACTIVIDADES DE ENSENANZA
APRENDIZAJE aqui recomendadas.

Enlaimplementacién de su sistema de produccién se generaun
enorme impacto ambiental, al punto que es urgente establecer
estrategias y procedimientos de mitigacidon que pongan fuera
de riesgo de continuar eliminando las especies nativas tanto
de flora como de fauna, asi mismo, la desmejora de la cantidad
y la calidad del recurso agua.

2.  JUSTIFICACION

El planeta tierra esta sufriendo cambios en el comportamiento
climatico, a partir de los cuales los agricultores deducen que
el tiempo a cambiado radicalmente, que antes se sabia en
que época llovia o hacia verano y ahora no, lo cual implica
un desconocimiento de las épocas de siembra de cultivos a
campo abierto impidiendo que el agricultor pueda brindar las
condiciones ambientales mas favorables para las plantas. De
acuerdo a cientificos de la Nacional Geografic los cambios
climaticos estan ocurriendo debido al exceso de contaminacion
atmosférica (para el caso de los productores exceso de
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aplicacion de insumos quimicos), emision de gases a la
atmosfera como el gas carbono, talay quema de bosques en
forma desmedida para el establecimiento de cultivos de café,
los cuales a su vez también disminuyen la disponibilidad de
agua en rios y quebradas.

Por las anteriores razones resulta indispensable Sensibilizar
y desarrollar competencias en el agricultor, en el manejo
sostenible de los recursos naturales, dentro de sus procesos
productivos; de ésta manera, minimizar los peligros y danos
que se estan produciendo y que van en aumento debido a la
explotacion antinatural de los bosques para extraer materiales
para uso en los sistemas de produccion vy la utilizacién sin
limite de agroguimicos para manejo de plagas vy, brindar
alternativas sostenibles de produccion por medio de buenas
practicas agricolas.

3. CARACTERISTICAS DE LOS
BENEFICIARIOS

Los agricultores dedicados a la producciéon de café son
pequenos propietarios generalmente. A veces son jornaleros
rurales que desarrollan la explotacion cafetera en pequenas
parcelas o en asocio con otro caficultor y/o fruticultor medio
o un intermediario que lo financian con insumos o patrocinio
econdmico y les aseguran la comercializacion del producto. En
la mayoria de casos establecen los frutales en arreglo o asocio
con el café; y en otros casos en lotes independientes en la
misma finca o en otras parcelas dentro de la misma vereda o en
veredas vecinas que presentan caracteristicas agroecolégicas
adecuadas.

El caficultora que nos referimos es de bajo nivel de escolaridad,
escasa formacién tecnoldgica para el manejo de esos sistemas
de producciéon, marginado de los servicios de extension y/o
asesoria técnica especializada. Practica lo que ha aprendido de
manera empirica a sus vecinos o parientes. En muchos casos,
aplica las recomendacion del intermediario o socio comercial.

Las practicas y tecnoldgicas aplicadas al proceso productivo de
este tipo de productor depende y se soporta de la experiencia
de si mismo y de otros agricultores de la regién, del tendero
de los agropuntos y técnicos de las casas comerciales de
agroquimicosaquienessololesinteresavender sus existencias,
no midiendo las consecuencias de su uso indiscriminado.




Para este tipo de agricultor pragmatico el manejo de la
explotacion fruticola se hace siguiendo los principios de minimo
costo y menor inversion porque su situacion econémica asi se
lo exige para poder sobrevivir en el mercado. Aqui en este
sistema con estas caracteristicas, no hay cabida a un manejo
sostenible de los recursos naturales.

En estas condiciones es normal el riesgo a intoxicaciones,
se trabaja en condiciones de total desproteccién vy
desconocimiento de las normas de seguridad industrial.  En
los lotes cultivados se encuentran esparcidos empaques de
agroquimicos por todas partes o cerca de las fuentes de agua,
se contamina con residuos de pesticidas. Se ha talado el
bosque para aumentar las areas cultivables. Son frecuentes
los casos de intoxicaciones de operarios y muertes por el uso
de pesticidas de categorias toxicoldgica | y Il prohibidos por
la Organizacion Mundial de la Salud (OMS).

4. QUE ESPERAMOS DE ESTA CARTILLA

Objetivo general

La cartilla, como recurso técnico didactico, esta orientada a
facilitar y garantizar el proceso de ensehanza - aprendizaje
de conocimientos, técnicas y tecnologias, que él productor
rural debe incluir en los sistemas de produccidon agropecuaria
sostenible.

Objetivos especificos

. Identificar la situacién problematica a resolver en los
sistemas productivos de su entorno.

. Presentar una tematica teodrico-practica que permita
ser aprendida con el fin de darle solucién a la situacién
problemética desarrollando los resultados de aprendizaje
propuestos.

. Realizar ejercicios tedrico-practicos para el afianzamiento
de competencias en los nuevos saberes que deben
involucrarse en la cultura del productor para la solucién
de su problemética.

. Evaluar los nuevos saberes y validarlos frente a los
saberes locales con respecto al impacto positivo de la
situacion problemética.



5. PROPUESTA DIDACTICO
PEDAGOGICA

5.1. Metodologia

Para el desarrollo de proceso de capacitacion en
MANEJO SOSTENIBLE DEL PROCESO DE PRODUCCION
AGROECOLOGICA DE FRUTALES Y FRIJOL, se sugiere aplicar
la Metodologia denominada ETAPAS DEL APRENDIZAJE,
las cuales son: Etapal de reconocimiento*, Etapa2 de
profundizacién y Etapa3 de transferencia al contexto; ésta
estructura metodolégica, permite iniciar el proceso de
capacitacion identificando en la Etapa 1 de reconocimiento®
los saberes previos de los participantes, para diagnosticar los
conocimientos de entrada que se deben integrar a los nuevos
saberes adquiridos en la capacitacion y, de ésta manera, se
torne significativo el aprendizaje a partir del reconocimiento
de presaberes; asi mismo, en ésta etapa, se debe hacer
reconocimiento de la cartilla, del grupo de estudio y de los
problemas del entorno (finca, comunidad o region), en relacion
a la tematica de estudio.

No olvidemos que las personas poseen diferentes experiencias
y conocimientos que son valiosos para ellos su comunidad y
para el instructor o facilitador.

Para el desarrollo de ésta etapa* se propone utilizar diferentes
técnicas de indagacién como: preguntas escritas, dibujos o
esquemas, juegos (dinamicas), socio dramas, etc.

Los alumnos pueden presentar las respuestas a los ejercicios de
reconocimiento, por medio de estrategias didacticas participativas
como conversatorios en mesa redonda, juego de roles.

En todo caso, el proceso debe estar orientado por el instructor
en las diferentes etapas.

En la etapa 2 de profundizacién, se desarrolla ordenada
y formalmente cada tema de la cartilla donde el alumno
encontraralos nuevos saberes(conceptos, principios, teorias,
indicaciones, premisas)que debenresponderalosresultados
de aprendizaje ya formulados en la cartilla. Igualmente en
ésta etapa, se enuncian las ACTIVIDADES DE ENSENANZA
APRENDIZAJE EVALUACION gue debe realizar el alumno para
asegurar la comprension de los resultados de aprendizaje
objeto de la capacitaciéon especifica. Preferiblemente en
ésta etapa formule actividades que tengan relacién con el
saber (lo tedérico o conceptos). Se recomienda, abordar la
evaluacion tedrica,, con cuestionarios estructurados, para
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resolver preferiblemente de manera verbal en conversatorios
y nNo escritos.

Las actividades E/A/E del hacer (o practicas), que han de
asegurar los resultados de aprendizaje de destrezas o
desempeno ya senalados, se deben formulan en la Etapa3
de transferencia por medio de practicas dirigidas a través
de demostraciones de método por parte del instructor
y, repeticién de éstas por los aprendices o alumnos, en
diferentes tiempos y lugares.

Recordemos que una Actividad de Aprendizaje es la acciéon
o ejercicio que ejecuta el alumno de manera ordenada, que
permite paso a paso estimular y arribar a los resultados de
aprendizaje. Ejemplo de actividades: lectura, resolucion de
ejercicios, estudio de casos, observacién de objetos, escritura
(elaboracién de ensayos), solucion de problemas, entre otros,
simulacién, préacticas dirigidas, entre otras.

En ésta Etapa3 de transferencia al contexto, se plantean
metddicamente todas las actividades de E/A/E del hacer o
practicas que debe realizar el alumno con el objeto de alcanzar
los resultados de aprendizaje de desempeno o procesos
(destrezas); es conveniente que las practicas a desarrollar
tengan relacién con la respuesta a la solucién de problemas
del entorno.

Finalmente se recomienda hacer una evaluacién con el
objeto de valorar los saberes adquiridos vy la significancia que
estos tienen para el desarrollo de las personas, la familia y la
comunidad en general, ademas se deben precisar la evidencias
que los alumnos deben entregar como soporte del proceso de
aprendizaje desarrollado.

6. RESULTADOS DEL APRENDIZAJE

e Expresar la importancia del manejo de residuos sélidos y
liqguidos domeésticos y del beneficio del café comprendido
en la cartilla guia.

e Aprovechar los residuos organicos para la produccién de
abonos organicos.

o Clasificar los residuos sélidos de la finca para reducirlos,
reutilizarlos y reciclarlos segun explica la cartilla guia.

e ldentificar las etapas fundamentales de un sistema séptico
de acuerdo lo estipulado en la cartilla.

e Indicar el uso adecuado del aparato sanitario de acuerdo
lo estipulado en la cartilla.
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Condiciones Agro ecoldgicas para el cultivo de café.

Definir la importancia de las condiciones agro ecoldgicas
en el desarrollo del cultivo de café.

Describir las condiciones agro ecolégicas de las zonas
cafeteras colombianas.

Elegir las variedades de café a sembrar segun las
condiciones agro ecoldgicas.

Establecimiento de arreglos y plantaciones forestales para
obtencion de materias primas en la finca y sombrio en café.
Definir la importancia del sombrio en el cultivo de café.
Diferenciar los sombrios permanentes y transitorios que
se puedan asociar con el cultivo de café.

Seleccionar las especies vegetales aptas para arreglos
forestales con café.

Disenar arreglos forestales que beneficien al cultivo de
café y al caficultor.

Aprovechamiento de arreglos con cultivos intercalados.
Definir la importancia del aprovechamiento del espacio en
los primeros anos del cultivo.

Analizar el incremento econdmico al intercalar cultivos de
pan coger en el café.

Describir el manejo técnico de los cultivos asociados
segun lo expuesto en la cartilla.

Clasificar los cultivos que se pueden intercalar en las
plantaciones de café segun la edad del cultivo de café.

Uso seguro de plaguicidasy manejo de residuos peligrosos
y €equipos.

Identificar la importancia del manejo integrado de plagas
de acuerdo con los parametros identificados en la cartilla.
Definir el uso y manejo de productos quimicos, para el
control fitosanitario del café.

Utilizar la ropa y equipos de proteccion personal para el
manejo adecuado de plaguicidas.

Enlistar que pasos se debe seguir en caso de intoxicacion
con un pesticida.

Manejar adecuadamente los envases y residuos de
plaguicidas.

Beneficio ecoldgico.

Describirlas técnicas de recoleccién siguiendo parametros
técnicos y de salud ocupacional.

Aplicar buenas practicas de higiene y manipulacion en el
beneficio del café.

Identificar los sistemas de secado de café en Colombia.

Explicar las etapas del beneficio ecoldégico de café ¥
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7.

siguiendo pardametros técnicos y aplicando buenas
practicas de higiene y manipulacion.

Aplicacién de la B.PA y manejo integrado del cultivo del
café.

Definir que son las buenas practicas agricolas segun el
concepto tratado en la cartilla.

En listar las labores de las buenas practicas agricolas en
café segln lo expuesto en la cartilla.

Analizar laimportancia de laimplementacion de las buenas
practicas agricolas en el cultivo de café.

Comparar los resultados de la caficultora tradicional vy
la caficultora donde sean aplicado las buenas practicas
agricolas.

ETAPAS DEL APRENDIZAJE

7.1. Etapa 1. de reconocimiento

Reconocimiento de Presaberes
¢Qué factores climaticos intervienen en el desarrollo del
cafeto?
¢Como depende los factores climaticos en el desarrollo
del cafeto?
¢Cuél es la importancia del sombrio en el cafetal?
¢Qué especies vegetales conoce aptas para asociarlos
con el cultivo de café?
¢Cual es la importancia del manejo de residuos sélidos y
liqguidos en la finca cafetera?
¢Quéresiduosdelafincacafeterapuedenseraprovechados
y cuales no?
¢Sabe usted que cultivos se pueden sembrar intercalados
en el levante de café?
¢Por qué es importante intercalar los cultivos de pan coger
en el levante de café?
¢(Por qué es importante consultar al técnico sobre el
manejo seguro de los plaguicidas?
¢Cuél es la importancia de usar ropa de proteccion al
aplicar los plaguicidas quimicos?
¢Por qué es importante recolectar solo frutos maduros?

¢(Cual es la importancia de la higiene y la buena
manipulaciéon en el beneficio del café?
¢sabe usted que son las buenas practicas agricolas?
¢Qué beneficios trae la aplicacion de las buenas practicas
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agricolas en café?

Reconocimiento de la cartilla)
¢Cual es el titulo de la cartilla?
¢De los siguientes temas cuales se encuentran en la cartilla?
Buenas practicas ganaderas
Beneficio ecolégico
Aplicacion de las buenas practicas agricolas y manejo
integrado de frutales.
Manejo de residuos sélidos y liquidos del beneficio y
domeésticos.
¢Cual es el contenido de la cartilla?
Enliste cuatro resultados de aprendizaje de la cartilla.
Enliste tres actividades practicas que propone la cartilla.
¢Qué partes conforman la cartilla?
¢Como le puede contribuir la cartilla para su vida practica?
¢para que le sirven las hojas en blanco dispuestas al final
de la cartilla?
¢Qué importancia tienen las figuras y dibujos para su
aprendizaje?
¢De los libros de café citados en la bibliografia, cuales
conoce usted?
¢(ademas de usted a que otras personas cercanas le puede
servir esta cartilla?

Reconocimiento del grupo de estudio
Realizar una didactica IUdica, siguiendo el siguiente
procedimiento:

repartir papeles con el nombre de un animal domestico.
emitir el sonido del animal.

reunirse en grupos que tenga el mismo animal.
presentarse en el grupo, teniendo en cuenta preguntar:
nombre, estado civil, numero de hijos si los tiene, vereda,
finca, propietario o arrendatario y que expectativas tiene
de la formacion.

elegir una persona que presente al grupo.
realizar la presentacion de cada grupo.

Reconocimiento de problemas del entorno
realizar un conversatorio donde los temas a exponer seaf g
las condiciones de la region.

las condiciones del municipio.

las condiciones de la vereda.

las condiciones de la finca.

las condiciones particulares de su caficultora.

7.2. ETAPA 2. DE PROFUNDIZACION
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El mal manejo de residuos soélidos y liquidos en la
finca cafetera, a llevado aumentar los proceso
de contaminaciéon; por esta razén es necesario
conocer y aplicar las practicas adecuadas, para
el manejo de estos, reduciendo asi el efecto
negativo que causan en el medio ambiente.

MANEJO DE RESIDUOS
LIQUIDOS:

Se recomienda instalar un sistema septico
completo con el fin de purificar el agua
de los efluentes provenientes de las
casas de habitacion y cuartel de
trabajadores.

Los sistemas sépticos paraviviendas
hasta de 6 personas se disehan con
un tanque séptico de 1000 litros de
capacidad y un fafa de 1000 litros (para
una capacidad total de 2000 Its); estos
sistemas pueden cambiar su disenfo de

acuerdo ge/nsivoluﬂen de agua a tratar.
/ P

Ojo Debemos educar a los
usuarios para hacer un uso
adecuado del aparato sanitario

Las toallas sanitarias,
papel y materiales no
biodegradables colmatan
el pozo séptico y lo
taponan. se debe evitar
la entrada de aguas
pluviales, arena o tierra al
sistema.

Los acidos, quimicos,
sobrantes de
fumigacioén, gasolina,
aceites, tiner, etc. matan
las bacterias necesarias
7 para el proceso de
. biodegradacion.
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MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS:

Una finca o planta de beneficio limpia requiere
de un lugar agradable para trabajar y visitar.
Para lograr responsabilidad en el manejode
desechos debemos pensar en:

Reducir es evitar generar  desechos
innecesarios, desde la misma fuente. para
reducir se puede elegir los productos que tengan
empaques mas simples vy, sobre todo, los que
utilicen materiales reciclables.

Caja
+Biologica
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Reutilizar es volver a utilizar un articulo o
elemento después de que ha sido utilizado por
primera vez. no se deben reutilizar los envases
0 recipientes que originalmente contenian
insecticidas, venenos, aceite para lubricar
motores u otras sustancias toxicas.

Reciclar es el proceso mediante el cual
se recuperan y aprovechan los desperdicios
que han sido desechados como basura y son
recuperados paraserutilizadosenlaelaboracion
de nuevos productos como abonos organicos.

Pre-tratamiento:

manejo de aguas
afluentes y
trampa grasas

Tratamiento:
Tanque Septico

DR A 25 7 .
Post-tratamiento:
Filtro anaerobio de
flujo ascendente

Disposicion de agua
efluente: para riego,
al pozo de absorcion,
un campo de
inflitracion o una
corriente de agua




¢Que son condiciones agroecologicas?  solary temperatura que ayudan al crecimiento
Las condiciones agroecologicas es el clima, Yy desarrollo del cafeto; ademas el clima nos
el suelo vy la variedad de café que vamos a indica cuando hacer labores como: sembrar,

sembrar; y cada una de estas condiciones aponar, podar, entre otros. Para que nuestros

ayudan al buen desarrollo del arbol de café. arboles de café crezca y se desarrollen
adecuadamente, necesitan de que todas las
¢Qué es el clima? condicions sean adecuadas, estas condiciones

El clima es el conjunto de viento, lluvias, luz las vamos a conocer a continuaciéon

Temperatura

< Cosecha baja

< La cosecha se distribuya atra vez del ano
4 Se pueden presentar enfermedades como
muerte descendente (phoma)

1a marginal baja

< Elciclo de produccién es mas cortod
Taques severos de roya, an

3 variedades suceptibles como:

caturra, borbén y tipica.
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Altitud

La altitud son los metros sobre el
nivel del maren que se encuentran
nuestras fincas, y segun la altitud
hay condiciones climaticas que
favorecen o desfavorecen el
desarrollo de cafeto.

Lluvias

El arbol de café necesita entre
1800 a 2800 milimetros de agua,
distribuidos en el aho.

Hay periodos Iluviosos que se

Pero 0jo0: el
exceso de lluvia
puede disminuir

o daiar las plantas
de café con flory
poca flor.

debe aprovechar para sembrar; se debe tener €
mucho cuidado con hongos y bacterias que causan ' g |

enfermedades como: mal rosado y gotera.
Hay periodos secos hasta de 20 dias, que son \

importantes para que el cafeto florezca, pero sila sequia / W
es muy larga, los frutos se caen verdes o producen \
grano negro, bajando la produccion del cafetal

Radiacion solar

abonos y mas cuidados.

Cuando la radiacion solar es mayor a 8 horas, Si las condiciones agroecologicas no son
aumentan los costos de produccion, porque se adecuadas y problemas de erosion es
necesitan mas limpias, el arbol requiere mas recomendable el sombrio.

18



Establecimiento de arreglos y
plantaciones forestales para obtencién
de materias primas en la finca

y sombrio de café. ‘

El sombrio puede
ser transitorio

como el platano, En los ultimos afios ha fomado
o leguminosas ¥t auge el sombrio denominado

ﬁfnﬁf 'Z,"'gﬁjggu “amigable” con Nosotras las aves.

higuerilla ' en este sombr'lo se cuenta con tres

lelcaena o estratos sin contar el cafetal, que
permiten el habitad a las

permanente, como . ,
los maderables diferentes especies
de aves.

como cedro negro
y cedro rosado.



o Regula la floracion y maduracion del fruto. Sembrar preferiblemente especies:

® Ayuda al el desarrollo de ramas primariasy e Leguminosa, por su capacidad de fijar
secundarias. nitrogeno al suelo.

o Aumenta la materia organica del suelo. o De rapido crecimiento y larga vida.

o Conserva los suelos. o Follaje que permita pasar los rayos del sol.

e Prolonga la vida util de un cafetal.

e Regula la condiciones climaticas. e« Que no muden todas sus hojas en

_ o temporada seca y remueva sus hojas
Al seleccionar las especies arboles a sembrar permanentemente.

se debe tener en cuenta: e Madera resistente a los vientos y util para la

o Elclima construccion.

o El suglo _ _ e Que no sean hospederos de plagas para el
e Laexigencia de luz y espacio café.
e Practicas culturales como: podas.

Aproveche las calles de los cafetales renovados por zoca o por nueva
siembra, para intercalar cultivos como el maiz, frijol matorro, tomate de
mesa, arveja, platano, banano, frutales, hortalizas, etc.

Y ademds podemos obtener
ingresos adicionales por la venta
de los productos y reducir los
costos de algunas
prdcticas del cultivo
del café.




8.1. El cultivo del FRIJOL.

Se pueden sembrar asociados hasta tres ciclos
de frijol con las zocas y dos ciclos con siembras
nuevas de café.

Para una hectarea de café puede sembrar
120.000 plantas de frijol por ciclo.

La productividad por hectarea puede obtener
entre 900 y 1200 kilogramos de frijol seco
por cosecha.

8.2. El cultivo del MAIZ.

Se recomiendas variedades como ICAV 305,
ICA 'V 402, ICAV 354 e hibridos de distintas
casas comerciales.

se puede obtener hasta dos cosechas

En siembras nuevas de café, en el primer
ciclo puede sembrar 45.000 plantas de maiz
por hectarea, con las cuales puede obtener
alrededor de 6.500 kilogramos/ha.

Para el segundo ciclo puede sembrar 15.000
plantas de maiz, con las cuales obtendra
3.600 kilogramos por hectarea.

Siembre entre 15y 18 kilos de semilla, para
obtener 45.000 plantas de maiz/ha.
Fertilizacion. Para una hectarea de maiz.
Aplique a la siembra o en los primeros diez
dias, 10 gramos / sitio de la mezcla de: 3
bultos de DAP —+ 2 bultos de Cloruro de
potasio.

Hacer un refuerzo a los 30 dias después de
la siembra, de 6 gramos/ sito de Urea.

8.3. El cultivo del TOMATE
de mesa.

Variedades recomendadas: Tomate chonto,
Santa Cruz, Angela gigante y algunos
hibridos.

Ciclos . puede hacer dos ciclos de siembra
de tomate en zocas o siembras nuevas de
café Cada ciclo de tomate puede sembrar
hasta 35.000 plantas por hectarea, sin que se
reduzca la produccion de café.

La productividad del tomate es de 30
toneladas por hectéarea por ciclo.
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8.4. El cultivo del PLATANO
DOMINICO HARTON.

En la zona cafetera colombiana, el platano y el banano
intercalado con café se encuentra mateado o en barreras,
siendo la siembra en barreras la mas frecuente.

La distancia entre barreras de platano para que no se afecte
la produccion de café puede ser de:

Barreras entre 10 a 16 metros de distancia.
Entodoslos casos, siembre el primer surco de café

a 1 metro de la barrera de platano y a 2 metros de

las matas de platano dentro de la barrera. El platano
produce un racimo por sitio por ano.

Debe administrar el café y los demas cultivos como el maiz,
frijol y platano en forma independiente, para asegurar que
no haya competencia entre los cultivos.
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Uso seguro de plaguicidas y manejo
de residuos peligrosos y equipos.

Primero debemos pensar en:

El Manejo y Uso Responsable de plaguicidas (Agroquimicos).
Adecuada asesoria.

Conocer los productos plaguicidas que se utilizan en café.
Como debe de hacer la aplicacién de productos quimicos.
Identificar equipos de aspersion.

|dentificar las medidas de precaucion para el manejo seguro de
productos quimicos.

No arriesgue la salud del trabajador y residentes de la finca.

Debe conocer el tipo de malezas,
plagas y enfermedades que afectan
a su cultivo.



9.1 ¢Cémo usar los agroquimicos?

9.1.1. ¢Qué agroquimico debo utilizar?

< Analizar si se puede aplicar
un control biolégico en vez de
guimico.

< Consultar a un técnico para
saber qué agroquimicos se
recomienda usar de acuerdo a
su cultivo y al tipo de malezas y

enfermedades que lo afectan.
: MATERILE L)
J Los agroquimicos que utilice : ==t
. ] aassm——t
deben estar permitidos, es :

decir, registrados en su pais.

< Nosedeben usaragroquimicos
vencidos o en mal estado
(Verificar fecha de vencimiento).

< Para todas estas actividades consultar al técnico de su confianza.

9.1.2. ¢Qué elementos debo usar para protegerme?

Los ninos/as, mujeres embarazadas y
ancianos no deben estar cerca de la zona
donde se aplican agroquimicos.

Ropa y equipos de protecciéon personal.

Equipo de proteccion para el manejo de
plaguicidas quimicos.

Se deben seleccionar de manera tal
que ofrezcan una proteccion segura a la
persona que los va a usar y se ajusten a
las condiciones de la finca (ambientales, Careta:
topografia).

Seusaparaevitarque caigangotasosalpicadura
Cuando se usa el equipo de proteccion del plaguicida en los ojos.

apropiado se evita que los plaguicidas entren
al cuerpo del operario y se evitan accidentes, Se debe utilizar en los procesos de mezclar,
que en muchos casos pueden ser fatales. diluir y aplicar plaguicidas altamente téxicos.
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Mascarilla o respirador:

Protege el cuerpo contra inhalacién de humo o
polvo. Si la toxicidad del plaguicida lo requiere,
se debe emplear careta con filtro de carbén
activado.

Existen diferentes tipos de respiradores; el méas
comun tiene forma de mascarilla que cubre la
nariz y la boca solamente. El otro tiene forma
de mascara que cubre la cara completa (nariz,
boca y 0jos).

Overol:

El overol o traje protector usado deben estar
fabricados de una tela gruesa o material que
evite la penetraciéon del plaguicida hasta la piel
del operario.

Las mangas deben ser lo suficientemente
largas para que queden sobre los guantes.
Igualmente la parte inferior de la prenda tiene
gue ser lo suficientemente larga para que
gueden sobre las botas.

Guantes:

Los guantes deben estar fabricados con un
material resistente a quimicos. Deben ser
largos para que protejan la muneca. Antes de

9.5.

< Aplicar la dosis de agroquimicos necesaria
segun la recomendacion del técnico.

< Observar periédicamente el cultivo para
detectar a tiempo algun problema.

< Respetar el tiempo de espera para cada
aplicacion.

4 No ingresar al cultivo inmediatamente
después de la Aplicacion.

< Anotar las aplicaciones de agroquimicos

qgue se realizan:

ponerse los guantes se debe verificar que no
estén rotos; se deben lavar bien con agua vy
detergente antes de quitarselos para evitar
contaminarse las manos.

Botas:

Para aplicar o manejar plaguicidas siempre
se debe usar botas impermeables que sean
resistentes a quimicos; deben seraltas y deben
quedar por debajo del overol.

Una vez terminada la aplicacion, el trabajador
debe ducharse y lavar los elementos de
proteccion.

Manejo de la
ropa protectora.

Después de terminar de usar el equipo de
proteccion se debe lavar de acuerdo con las
instrucciones del fabricante. Se debe lavar
aparte y preferiblemente usando guantes.

La ropa protectora se debe guardar por
separado dentro de bolsas plasticas, en un
lugar seco, limpio y alejado de los plaguicidas
para evitar que se contamine.

Los filtros y cartuchos de material absorbente de
los respiradores y caretas no se deben mojar, ya
gue generalmente éstos no se lavan.

¢Como debo aplicar los agroquimicos?



Fecha

Nombre del productor

Trabajador

Cultivo

Variedad

Plaga o enfermedad

Nombre del Agroquimico

Principio activo

Namero de dosis

Equipo de aplicacién

Periodo de carencia

9.6. Manejo de los plaguicidas, la etiqueta y su contenido.

Sedebeexigirquelaetiquetaeinformaciéneste Las partes mas importantes que la etiqueta de
impresa vy fija en el envase de los plaguicidas. un plaguicida debe contener son:

La etiqueta debe suministrar informacion que Nombre comercial.
debe tenerse en cuanta a la hora de manipular vaacompanado deletrasynumeros queindican
el producto. el tipo de formulacién y la concentraciéon del

. . . ingrediente activo.
Seguir las instrucciones de la J

etiqueta contribuye a: Nombre comiin
Al (ingrediente activo).
¥ Proteger a las Tipo de plaguicida.

personas que realizan  [RSUCHEERSCE

las aplicaciones.

W4 < Evitar accidentes
== relacionados con el producto
"y su mala manipulacion.
¥ Proteger o disminuir
el impacto negativo
sobre el medio
ambiente.

/ / < Producir
93 alimentos inocuos.

v//
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Precauciones generales de uso:

En la etiqueta se debe incluir recomendaciones

relacionadas con:

4 La protecciéon del operario para que
la aplicacion no represente peligro de
intoxicacion.

4 Medidas que se deben aplicar para
proteger el medio ambiente (suelo, agua,
fauna benéfica).

< Periodo de carencia (lapso de tiempo que
debe transcurrir antes de que cualquier
persona pueda entrar al area tratada sin el
equipo de protecciéon correspondiente)

< Periodos de reentrada.

< Condiciones de almacenamiento, manejo
de sobrantes y envases vacios.

Procedimiento en caso de intoxicaciones:

Entrega informacién general sobre signos y
sintomas de intoxicacion, primeros auxilios,
informacién valiosa para el medico y nimero
telefénico donde se puede obtener asistencia

en casos de emergengia.

Campos de aplicacion dosis y usos: indica los
cultivos en los que se puede hacer la aplicacion
del producto, las dosis recomendadas, los
problemas que controla. Compatibilidad del
plaguicida con otros agroquimicos. Fitotoxicidad
y otros posibles danos a las plantas.

Fechas de formulacion y vencimiento del
producto: en el envase deben estar impresas
estas dos fechas y como se ha citado
anteriormente en ningun caso se deben
aplicar productos que haya pasado la fecha de
vencimiento.

9.7. Categorias toxicologicas:

Los plaguicidas al controlar organismos vivos
(insectos, hongos, bacterias, malezas) también
pueden causar intoxicacion a las personas que
los manipulan. it ® '

La toxicidad es la capamdad qr?@i‘-btgedyn

pest|C|da de causar dano; esta Vdrlﬁ‘g‘é“acyerdo

El DL 50 (dosis letal me'c,l_i‘"‘j‘i
cantidad o concentracion da'
activo que se requiere para m
una poblacién (animales de [
4 e
con el producto.

Para identificar facﬂmente que tan toxicos son .

Los plaguicidas se utilizan colores, palabras
y sefnales y se agrupan en cuatro categorias
generales.

y s

MATERILE L
{mz <AD
__-——_ =
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Categoria

WO Toxicidad
Toxicologica

Color para Indentificar

Extremadamente Peligroso o toxico

0-50

1l Altamente Peligroso

50-500

1] Moderadamente Peligroso

500-5000

\Y Ligeramente Peligroso

<5000

9.8. Dosificacion

La dosificacion de un insecticida consiste en
senalar la cantidad del producto, o dosis, que
se requiere para lograr el objetivo (control de
una plaga o enfermedad).

Las dosis de uso se pueden expresar de varias
formas:

<4 Como concentracién de aplicacién; por
ejemplo en porcentaje (al 0.2%, 2 por mil)

< Como cantidad a adicionar en un volumen

determinado de agua; por ejemplo (gramos
por litro de agua).

Indicando la cantidad del producto por area
determinada; por ejemplo kg por hectéarea.

v

Estas dosificaciones deben ser establecidas
por un profesional calificado o teniendo como
referencia la informacién suministrada por la
casa comercial que produce el plaguicida.

9.9. Preparacion de la mezcla Plaguicida-agua

Para los operarios esta puede ser una de las etapas mas riesgosas en el manejo del plaguicida
ya que se estd manipulando el producto concentrado.

9.10. Recomendaciones generales para manipular los plaguicidas

lea la etiqueta del producto
detalladamente.

El lugar debe tener buena iluminacion vy
ventilacién, alejado de personas, ganado,
animales domeésticos, alimentos. También
lejos de fuentes de agua.

Antes de realizar la mezcla definitiva se
recomienda hacer una prueba en pequeno

(un litro) donde se pueda verificar que los

productos se disuelven adecuadamente y
no se presentan incompatibilidades.

Como regla general se debe hacer una pre
mezcla en un recipiente diferente al del
equipo de aspersion. El orden de mezcla
es importante, se debe tener presente que
primero se adiciona al agua los productos
solidos, luego los concentrados solubles y
finalmente los productos liquidos.

v
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9.11. Recomendaciones al momento de realizar la aplicacion:

de que en el area de tratamiento no haya
personas ni animales domésticos.

Aplique preferiblemente cuando el sol no
estéfuerte, tempranooenlatarde. Caminea
lamisma velocidad paraque las aspersiones
sean homogéneas (uniformes).

Para evitar accidentes, apligue solamente
cuando la brisa sea moderada, y que le pegue

OJO

No se deben consumir alimentos,
bebidas, ni mucho menos fumar
cuando se esta manipulando los

plaguicidas y se estdn realizando

las aplicaciones.

9.12. ¢Cémo y dénde debo guardar los agroquimicos?
9.12.1. Almacenamiento de los plaguicidas.

La bodega para almacenar plaguicidas debe
reunir las siguientes condiciones:

vertientes (fuentes) de agua y separada de
dormitorios o viviendas y depdsitos o bodegas
de café y los productos de la finca.

Se debe construir un lugar especial en el
predio para guardar agroquimicos.

Debe estar seco y ventilado, construida
en materiales resistentes al fuego como
elemento, acero, adobe o ladrillo.
Cuandosealmacenan pequenas cantidades,
usar una caja cerrada en un lugar lejos de la
casa.

La ubicacién debe ser en un lugar lejos de

29

Los plaguicidas enpolvosedebenalmacenar
de forma tal que queden ubicados arriba de
los liguidos (foto 36).

La estanteria debe ser en material
absorbente.

Se deben mantener los plaguicidas en su
envase original con la etiqueta legible.
Cuando las cantidades de plaguicidas son
pequenas, se pueden almacenar en una

no



Cierre con llave y seguro.

Senalice el lugar.
Cuente con las condiciones de seguridad y cerramiento que
eviten el acceso libre de menores de edad,
animales y personal no autorizado.
Los agroquimicos deben estar debidamente

separados y aislados de las semillas,

forrajes, productos
cosechados
y fertilizantes.

caja rotulada, con llave.

4 La bodega debe limpiarse peridédicamente.

< Tambiéndebeestaren capacidaddecontener
un derrame accidental de liquidos.

< Debe tener el equipo correcto para hacer
mediciones, de forma que el manejo vy el
llenado se pueda hacer de acuerdo con las
instrucciones de la etiqueta, en cuanto a la
preparacion de mezclas.

4 Se deben almacenar los plaguicidas
autorizados para uso en el cultivo de café
separados o identificados de los que son

v
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de uso en otros cultivos. No se deben tener
productos con fecha de vencimiento o
expiracion cumplida.

Se debe ubicar una fuente de agua o
facilidades para lavado de ojos (como
maximo a diez metros de distancia de la
bodega).

Deben tener un inventario disponible de todos
los productos fitosanitarios almacenados que
incluya una explicacion sobre los sintomas
de intoxicaciéon e informacién de primeros
auxilios para cada producto.



9.13. Pasos que se deben seguir en un derrame de plaguicida.

Pdéngase los guantes vy la ropa protectora
para plaguicidas.

Ponga arena o tierra seca fina, sobre el
plaguicida.

Conuna pala, ponga la arena o tierra dentro
de un saco.

Cuando termine de limpiar, lave la ropa
protectora y guardela dentro de la bodega
o enun

lugar seguro, lejos de donde se mantienen
los humanos y animales domésticos.
Banese con agua y jabon.

Entierre el saco a un metro de Céambiese la ropa por una limpia.

profundidad.

9.14. &Qué debo hacer con los envases vacios?

3 Guardarlos en bolsas cerradas para enviar-
los a los centros de recepcién de envases.

1 Hacerles triple lavado. No junte el agua del
lavado con las aguas de consumo y de trabajo.

Seguro para envases usados, mientras se
2 Romperlos o perforarles para no poder espera a entregar a un sistema de recolecciéon
volver a usarlos. oficial.

9.15. Manejo de los equipos de aplicacion de pesticidas

(mochilas, equipos motorizados, bombas de espalda)

Para el manejo de los equipos de aplicaciéon le recomendamos: Depdsito
Buen estado de los equipos de aplicacion.

Antes de operar el equipo debe familiarizarse con su
funcionamiento siguiendo las instrucciones del fabricante.

Es conveniente verificar que todas las piezas vy
partes estan funcionando correctamente.

Se deben realizar calibraciones periédicas:

Con la calibracién se busca ajustar
el equipo para que descargue
uniforme y correctamente
la cantidad apropiada de
plaguicida en el lote de cultivo.
Cuando se finaliza la labor de
aplicacion es necesario lavar (3=
muy bien los equipos utilizados,
garantizando que no queden residuos

del plaguicida usado.

El equipo de aplicacion debe almacenarse
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enunlugarseguro, aligual que los pesticidas animales y personas no autorizadas para su
y el equipo de proteccién, de forma tal que manipulacion.
no quede al alcance de menores de edad,

9.16. Transporte de plaguicidas

Recomendaciones generales: Utilizar las bodegas de los vehiculos.
<Y No se deben transportar alimentos agua para

< Ponga el plaguicida dentro de una caja consumo humano o animal en el mismo lugar

segura para prevenir robos, accidentes donde se transportan plaguicidas.

y derrames (asegurelo bien para evitar que

se caiga) durante el viaje. <YQuien transporta los plaguicidas es
< Nunca deben transportarse los plaguicidasen ~ responsable  por  cualquier intoxicacion

la cabina 0 compartimiento para pasajeros, ~ accidental o contaminacion que pueda

debido a que pueden haber escapes de ocurrir, por esto esta persona debe poner
vapores peligrosos o derrames que causen en practica todas las medidas de precaucion
dano. En la medida de lo posible se deben para evitar un accidente.

9.17. Plazos de seguridad.

Se debe comunicar el periodo de reingreso a
los trabajadores vy residentes al lote aplicado
con senales como banderas o avisos de
advertencia.

Las sefiales para comunicar el
periodo de reingreso al lote luego de la
aplicacién de pesticidas, debe ser conocido

por todo el personal de la finca.




9.18. Primeros auxilios.

Sintomas de intoxicacién por plaguicidas:

En caso de envenenamiento (intoxicacién) se
pueden presentar sintomas como mareos,
dolor de cabeza, estémago o cuerpo si los
presenta, pida ayuda rapido.

< Cuando asista a una persona intoxicada,
pongase la ropa protectora o tome
precauciones para que usted no se afecte
por la misma razén que la persona que
requiere ayuda.

< Retire a la persona intoxicada del éarea
contaminada y quitele la ropa.

4 Lave con agua y jabdn todas las partes del
cuerpo que se hayan expuestos al plaguicida.

Uyyyyyyy. .
Que no les vaya a pasar lo que a mi,
que por no seguir las indicaciones de mi

Compadre Pazifloro

casitico que me muero.
s ” ».Ri ‘

< Noledédebebernicomer o fumar, tampoco
lo haga vomitar. Mantenga al operario
afectado en un lugar fresco y ventilado.

Lleve al intoxicado y la etiqueta del
plaguicida al médico. Para estos casos, es
de utilidad la informacién de uso seguro o
copias de las etiquetas de los productos
usados y almacenados en la finca.

En el area de preparacion y almacenamiento de
plaguicidas debe ponerse informacién sobre el
procedimiento en caso de emergencia y los
teléfonos de contacto para estas situaciones.

J Comunicacion de los procedimientos de
USO seguro y emergencias cerca de las areas
de almacenamiento de plaguicidas.
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Manejo Integrado de

Plagas del Café (Coffea sp. )|

Comentario General:

El cultivo del café por su naturaleza es
uno de los cultivos mas apropiados para
preservar los recursos naturales en el Tropico.
La investigacion adelantada en Cenicafé
ofrece alternativas para un manejo exitoso
de las plagas del café, en la medida en que
se Reconozcan oportunamente los agentes
causales y las condiciones en que se dan, y de
esta manera se apliguen medidas adecuadas

para la Prevencion o control, las cuales se han
recomendado por ser efectivas y compatibles
con la salud de los caficultores, con los costos
de producciény con la conservacion del medio
ambiente.

Las siguientes so las recomendaciones del
Informe de Evaluacion de Plaguicidas y Plan de
Accién para su Uso Mas Seguro (PERSUAP),
para el cultivo de café:

Plagas

Métodos de control

Plaguicidas

Insectos que atacan las raices

Palomilla de la raiz
(Dysmicoccus spp)

Cultural: revisar los colinos
antes de sembrarlos y tener
cuidado especial con los que
tienen hormigas en la base del
tallo. Cuando se encuentran
arboles en produccion
(mayores de dos anos)
afectados por la palomilla, lo
recomendable es sustituirlos,
arrancando muy bien todas
las raices colonizadas y luego
se siembra un colino plano
Quimico: se prepara una
mezcla de un insecticida de
contacto de baja toxicidad mas
aceite agricola. Malathion,
aceite mineral La hormiga de
Amaga (Acropyga sp.)

Malathion, aceite mineral

La hormiga de Amagéa
(Acropyga sp.)

Cultural: en caso de mucha
humedad, realizar drenajes
mediante la construccion de
zanjas. En suelos arcillosos,
mejorar las condiciones fisicas
con incorporaciéon de materia
orgénica bien descompuesta.
No es necesario tratar todo el
cafetal, s6lo aquellas partes
criticas o cementerios
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Se mencionan los plaguicidas analizados y aceptados en este PERSUAP se hace necesario
revisar la tabla de “analisis de todos los plaguicidas” para mayor informaron

Método de control

Las chisas
(Anomala sp,
Phyllophaga sp.)

Cultural: vigilancia de las poblaciones con trampas
luminosas para tomar precauciones al momento de las
siembras. Restringir al méaximo el uso de materia organica
(gallinaza, pulpa descompuesta, etc.) al momento de
la siembra. Fomentar y proteger el control natural que
hacen parasitos y depredadores. Manejo de coberturas,
de tal manera que el suelo esté siempre cubierto. Utlizar
azadén como herramienta para desyerbar, ya que se
remueve una capa de suelo (unos 10 cm de profundidad),
que es el habitat de las chisas, quedando éstas expuestas
a la accion de los depredadores. Las chisas (Anomala
sp, Phyllophaga sp.) Biolégico: hacer tratamiento en
los hoyos al momento de la siembra con Metarhizium
anisopliae, hongo entomopatdégeno que ataca todos los
estados bioldgicos. La literatura cita a los nematodos del
género Steinernema.como eficientes para combatir las
chisas

Plaguicidas

Metarhizium
anisopliae
Carbaril

El pasador
de las ramas
(Xylosandrus sp.)

Cultural: su distribucion agregada en el cafetal permite
la localizacion de los focos y la poda de las ramas con
cogollo seco. El drenaje de areas himedas y una buena
fertilizacion ayudan a disminuir la incidencia.

Hormiga Arriera
(Atta sp.)

Mecanico: realizar controles mecanicos que consisten
en destruir las reinas de hormigueros recién formados.
Hormiga Arriera (Atta sp.) Fisico: mediante la aplicacion
de agua con manguera por 24 horas directamente en
la boca principal del hormiguero

Fipronil

Plagas

Insectos que atacan las ramas y hojas

Método de control

Cultural: es importante contar en las fincas con cultivos
multiples para evitar el monocultivo, especialmente de
especies altamente susceptibles como son los citricos,
yuca y pastos entre otros. Siembra de plantas repelentes
como Tagetes ensiformis

Plaguicidas

El minador de las
hojas del cafeto
(Leucoptera sp.)

Biolégico: se han registrado varias especies de
parasitoides que salen de las minas o de los capullos,
todos de la familia Eulophidae del orden Hymenoptera.
Las especies mas comunes en los cafetales son:
Closterocerus coffeellae |hring, Horismenus cupreus
Ashmead, Pnigalio sarasolai De Santis, Zagrammosoma
sp., Tetrastichus sp., Chrysocharis sp, Elachertus sp.

Beauveria
bassiana
Dimetoato,
malathion
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El minador de las
hojas del cafeto
(Leucoptera sp.)

Aprostocetus sp. y Z. zebralineatum de Santis. El minador
de las hojas del cafeto (Leucoptera sp.) Quimico: en
ausencia de controladores naturales hacer un tratamiento
de los focos con un insecticida sistémico en formulacién
granular incorporado al suelo, de manera que no afecte a
la avifauna de los cafetales.

Beauveria
bassiana
Dimetoato,
malathion

La palomilla de
las ramas
(Planococcus sp.)

Bioldgico: varios enemigos natutrales

Malathion,
aceite mineral,
dimetoato

Quimico: como la aparicion de focos suele ocurrir en
cafetales donde se han hecho aspersiones frecuentes de
fungicidas o insecticidas, estos lotes deben recorrerse
periddicamente y todo arbol que se encuentre afectado
se marca con una banderola. Posteriormente se asperjan
las ramas colonizadas con una mezcla de un insecticida
de contacto de corto efecto residual mas aceite agricola.
El chorro de la boquilla debe descargarse sobre los
nudos de las ramas colonizadas Se recomienda dejar
algunas ramas sin tratar para mantener e incrementar
sus controladores naturales

Falsos medidores
(Trichoplusia sp.
Pseudoplusia sp

Bioldgico: Las poblaciones de estos defoliadores se
disminuyeron con aspersiones de Bacillus thuringiensis,
ademas se registré muerte de larvas por Nomurea rileyi
(Farlow) y parasitismo por Copidosoma truncatellum
(Dalman) ( Hymenoptera:

Bacillus
thuringiensis

Gusano monturita
(Sibine spp.)

Mecanico: recoger larvas y pupas, lo que se favorece
por el habito gregario de este género, pero teniendo
cuidado al recogerlas, pues la cubierta del cocodn es
muy urticante. El material recogido puede colocarse en
jaulas para favorecer la emergencia de los enemigos
naturales

Beauveria
bassiana,
Bacillus
thuringiensis

Metodos de control

Biologico natural: ejercido por una gran diversidad de
enemigos naturales. Las larvas son atacados por parasitoides
como Apanteles sp. (Hymenoptera: Braconidae) Casinaria
sp., Theronia sp., Barycerus dubiosus (Say) (Hymenoptera:
Ichneumonidae) Ceratosmicra sp., Spilochalcis sp
(Hymenoptera: Chalcididae). El estado de pupa es
parasitado por moscas de las familias Tachinidae vy
Bombyliidae (Diptera). Como depredadores se han
registrado Alcaeorrhynchus grandis (Dallas) (Hemiptera:
Pentatomidae) y avispas de los género Polistes vy
Polybia (Hymenoptera: Vespidae). Sobre las larvas se ha
reconocido el ataque de B. bassiana (Bals.) Vuill. y se ha
determinado el éxito de las aplicaciones de preparados

Plaguisidas
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del virus de la densonucleosis, el cual se propaga
rapidamente causando epizootias en la poblacion. El
Bacillus thuringiensis, es eficiente como larvicida

Insectos que atacan las flores

El piojillo de los
cojines florales
(Orthezia sp.)

Cultural: atacar las colonias con agua jabonosa a presion,
evitando que las ninfas vuelvan a subir al arbol, mediante la
colocaciéon de una banda pegajosa en el tallo o una banda
plastica sobre la cual se aplica grasa. Debe tenerse cuidado
de no ahorcar el tallo con las ataduras de las bandas

Insectos que atacan los frutos

Broca del café
(Hypothenemus sp.)

Plagas

Legislativo: recomendaciones sobre el
Integrado de la Broca (MIB), basadas
establecimiento de los niveles de infestacion.

Métodos de control

Cultural: basado en una cosecha bien realizada,
evitando la caida de frutos al suelo y no permitiendo
el escape de la broca en la etapa del beneficio y
Bioldgico: aspersiones del hongo Beauveria bassiana
parainfectarlosadultosdebrocaque estan penetrando
a los frutos de café.

Manejo
en el

Beauveria
bassiana

Plaguicidas

Quimico: el uso de insecticidas solo se justifica en
una forma localizada cuando los niveles de la plaga,
lo ameriten. Los insecticidas so6lo controlan la plaga
cuando el adulto esta penetrando en el fruto

La escama articulada
(Selenaspidus sp.)

Bioloégico: en Colombia, en café, es una especie que
no alcanza altas poblaciones debido posiblemente
al buen control natural. Se han registrado los
parasitoides Aspidiotiphagus citrinus Craw, Aphytis sp
(Hymenoptera: Eulophidae). Como depredadores se
han registrado Pentilia castanea Mulsant, Oeneis sp
(Coledptera: Coccinellidae)y como entomopatdgenos,
ekl hongo (aschersonia)

Malathion +
aceite mineral,
dimetoato

Enfermedades que atacan la raiz

Nudos Radicales
(Nematodos del
género
Meloydogine sp.)

Cultural: el suelo para la preparacion de almacigos
debe obtenerse preferiblemente en cada finca, ya
que se corre el riesgo de que éste albergue una o
varias de las especies de nematodos. Bioldgico:
uso de microrganismos como hongos, bacterias
y micorrizas arbusculares resulta en un efecto
antagoénico con los nematodos.

Carbofuran (para
formulacion que
sean granulares)

37




Quimico: aplicacién de un nematicida de accion
sistémica, antes o durante la primera semana de la
siembra de las plantas siembra de las plantas .

Llagas Radicales,
Pudricion Negra,
Mal de los Cuatro
Anos, Roseliniosis,
Podredumbre
Negra. (hongos
ascomycetes: Llaga
Estrellada y Llaga
Negra: Rosellinia

Cultural: adoptar medidas de manejo integrado
encaminadas a detener su avance. Realizar una
revision periédica de lotes; y una vez detectado el
foco, se procede a reducir el inéculo del patégeno.
Eliminacién de arboles enfermos y/o vecinos a éstos,
preferiblemente cuando se observen los primeros
sintomas de amarillamiento foliar. Se recomienda
extraer totalmente las raices y residuos de ellas para
qgquemarlas. Exponer el sitio al efecto de los rayos
solares durante un tiempo no inferior a 3 meses,
manteniendo el area libre de arvenses. Bioldgico:
aplicar organismos biocontroladores como el hongo
Trichoderma harzianum.

Enfermedades que atacan las ramas y hojas

Mancha de
Hierro, Chasparria
(Cercospora sp.)

Cultural: manejo de los factores que inciden en la
nutricion de las plantas (adecuada, balanceada vy
oportuna fertilizacién del cafeto con base en analisis
de suelos Quimico: enalmacigo, aplicacion oportuna
de un fungicida para el control de la enfermedad.
Fungicidas sistémicos (triazoles y benzimidazoles),
fungicidas protectores (ditiocarbamatos) y algunas
combinaciones de estos.

Mancozeb

Gotera, Ojo de Gallo,
Candelilla
(micena sp)

Cultural: las practicas recomendadas estan dirigidas
a obtener mayor aireacién y entrada de luz en los
cafetales, y comprenden: la regulacién de sombrio,
desyerbas, y eliminacién de plantas parasitas,
fertilizacion adecuada y oportuna, renovacién de
cafetales ya sea por zoqueo o siembra nueva. En
zonas o lugares propicios para el desarrollo del
patégeno se sugiere disminuir la densidad de
plantas por hectarea Quimico: En Colombia, no se
recomienda la aplicacion de productos quimicos
para controlar esta emfermedad.

Roya, Roya
Anaranjada
(Hemileia sp.)

Genético: Sembrar variedades resistentes, como
la Variedad Colombia. Quimico: aplicar fungicidas
protectores, queinhibenlagerminacion del patbgeno
sobre el hospedante y fungicidas sistémicos que por
su efecto protectory curativo, afectan la germinaciéon
del hongo y detienen el proceso de colonizaciéon
dentro de los tejidos foliares. Se recomienda la
aplicacion de fungicidas cupricos.

Oxicloruro
de cobre
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Mal de Hilachas,
Aranera, Koleroga
(Koleroga sp.,
Ceratobasidium sp

Cultural: incrementar la aireacion y luminosidad en
los lotes. La poda y quema de ramas con sintomas
de la enfermedad.

Quimico: no se tienen recomendaciones para el
control quimico de esta enfermedad en Colombia.

Mancha Mantecosa
(Colletotrichum spp)

Cultural: eliminacién de las plantas afectadas,
incluidos sus frutos y las chapolas que crecen bajo
ellos.

Genético: uso de materiales seleccionados y de
produccién garantizada como la Variedad Colombia

Plagas

Antracnosis
(Colletotrichum sp.)

Enfermedades que atacan las flores

Métodos de control

Cultural: todas las préacticas de cultivo que permitan
disminuir la humedad en el lote, entre las que
se encuentran: adecuado manejo de arvenses,
ampliacion de las distancias de siembra, disminucion
de la intensidad del sombrio o eliminacion del
mismo, seleccion de plantas de sombrio con baja
densidad de follajes etc.

Plaguicidas
Oxido  cuproso,
oxicloruro de
cobre, hidréxido
de cobre, sulfato
de cobre, Kocide
(cobre metélico),
caldo bordelés

Enfermedades que atacan los frutos

Mancha de
Hierro, Manchas
Circulares, Manchas
Pardas,Chasparria
(Cercospora sp)

Cultural: adecuada, balanceada vy oportuna
fertilizaciéon del cafeto con base en andlisis de
suelos.

Quimico: proteccién de los frutos durante sus
primero estados de desarrollo

Oxicloruro de
cobre

CBD, Enfermedad
de los frutos del
cafeto, no en

Legal: es importante la cuarentena fitosanitaria
de materiales a introducir a América. Genético: la
resistencia genética presente en algunos materiales

Oxicloruro de
cobre

Colombia ha sido utilizada en programas de mejoramiento
(Colletotrichum sp.) [genetico
Mal rosado Cultural: podas de las partes enfermas en la época| Oxicloruro de
(Corticium sp.) de verano cobre
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Beneficio del café

Beneficiar el café consiste en transformar el
café cereza en pergamino seco.

Todos los esfuerzos, cuidados y gastos
realizados durante el ano para obtener una
buena cosecha, se pueden perder si NO SE
HACE UN BUEN BENEFICIO.

Existen en el mundo dos sistemas de
beneficio:

Beneficio por via hUmeda
Beneficio por via seca.

10.1. Beneficio por via humeda

Es el que realizamos en nuestras fincas
colombianas .De este depende su suavidad y
aroma reconocidos internacionalmente.

El beneficio del café comprende las siguientes
etapas:
Despulpado
Remocion del mucilago (por fermentacion o
remocién mecanica).
Lavado
Secado

Con el beneficio se obtiene el café pergamino
seco(cps),elcualesvendidoporlosproductores
en las cooperativas o a los comercializadores
privados. Luego, el café pergamino es trillado
para extraer la almendra, es asi como se
exporta.

Lasinstalaciones,equiposymaterialesutilizados
durante el beneficio deben mantenerse limpios
y en buen estado de funcionamiento.

El café bien beneficiado se obtiene mediante
los siguientes cuidados:

Recolectar SOLO cerezas maduras, ya que
el café no madura en forma uniforme.
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Graduar bien la maquina despulpadora para
gue los granos no se partan ni se trillen, ni
gueden cerezas sin despulpar.

Fermentar y lavar bien e café para facilitar
el secado y conservar la calidad.

Clasificar bien el café, con una buena
clasificacion se asegura la buena calidad
del café y por consiguiente los mejores
precios del mismo.

Hacer un buen secado que asegure
la calidad del café, facilite la trilla y el
almacenamiento, sin que se deteriore la
calidad.

10.1.1. Recoleccion o cosecha

Para hacer una buena recoleccion se debe
tener en cuenta:

Organizar el personal de manera que cada
recolector siga el mismo surco

Coger Unicamente frutos maduros o casi
maduros, uno auno dejando los pedinculos
0 pezones en las ramas. No coger palos ni
hojas.
No coger frutos verdes ni “pintones” porque
la maquina los muerde produciendo pasilla,
son dificiles de separar en el lavado y
causan mal sabor a la bebida.

Hacer los pases necesarios para evitar que
los frutos se sequen en las ramas y formen
las “guayabas”, que no puede despulpar la
maquina. Se debe calcular el niumero de
recolectores que se necesitan para cumplir
el ciclo de recolecciéon en 15 dias.

Tener cuidado de no herir los arbustos.
Las heridas favorecen el ataque de plagas
y enfermedades, afectando la siguiente
cosecha.

No dejar expuestos a sol los recipientes



“cocos” o “tulas” con las cerezas
cosechadas, porque se acelera su
fermentacion, ocasionando manchas en el
pergamino, desmejorando la calidad y el
precio.

10.1.2. Recibo del café cereza

Una vez cosechada la cereza se lleva al
beneficiadero . En fincas con producciones
menores a 300 arrobas de café pergamino
seco al ano, se lo recibe en la tolva de la
despulpadora. La capacidad de la tolva se
aumenta prolongando las paredes con tablas
o ldminas metélicas NO DEBE USARSE AGUA
en esta etapa .

En fincas de mayor produccién se usan tolvas
secas donde se recibe el café y por gravedad
llegan a la despulpadora.

10.1.3. Despulpado

Después delarecoleccion, sigue el despulpado
del fruto, lo cual consiste en separar la cascara
del grano de café,o la pulpa de la semilla.
Debe hacerse inmediatamente después de
cosechado el café. El retraso por mas de 6
horas afecta la calidad de la bebida y puede
originar el defecto llamado “fermento”

El café debe despulparse sin agua, porque el
“mucilago”, “baba” o “miel” del café facilitan
esta labor.

El despulpado se realiza en una maquina
llamada despulpadora. Existen muchas marcas
y diferentes capacidades de despulpado que
se miden como kilogramos de cereza hora.

Las despulpadoras se operan manual o

Bueeeeeno compadre
Tenga en cuenta todos los
pasos para un excelente

Beneficio del Café.




mecanicamente, entre mayor sea el volumen
de la produccidon, se requiere igualmente,
mayor potencia del motor.

Todas las despulpadoras estan adecuadas para
despulpar el café sin agua.

10.1.4. Componentes basicos
de una despulpadora

10.1.4.1. Despulpadora
tradicional.

Las principales piezas de una despulpadora de
tambor son:

1. LaTolva, que recibe las cerezas
2Cilindro o tambor, con la camisa o rayo
de metal dentado, que desprende la pul-
pa del grano.

3. Lavolante, con manubrio que hace girar
el cilindro.

4. Las cuchillas, que regulan la entrada de la
cereza.

5. Los cojines o chumaceras, del eje del
tambor.

6. El pinon del alineadory el pifion del cilin-
dro.

7. Las curenas, que sirven para guardar la

distancia entre el pechero y el tambor.

Los tornillos de ajuste.

El pechero acanalado, que separa el gra-

no de la pulpa vy lo lleva afuera.

El eje del alimentador o regulador, que or-

ganiza y regula la entrada de las cerezas

a los canales.

©° ®

10.

10.1.4.2. Despulpadora gaviota

Es una nueva maquina que esta construida con
menos piezas y algunas de ellas en plasticos
industriales de gran resistencia.
Consta de las siguientes partes:

1. Tornillo sinfin corto, como sistema de

alimentacion

2. EI cilindro despulpador, es de nylon
reforzado, y se encuentra integrado a la
camisa.

3. Pechero fabricado en nylon reforzado.
Esta soportado por dos tornillos de aceo
galvanizado con arandela y tuerca, uno en
cada extremo.

4. Laminas de acero galvanizado de diferente
calibre, que permiten varia la separaciéon
del pechero y el cilindro dentado. Las de
menor grosor se utilizan para despulpar
cerezas de menor tamano y las de mayor
grosor para café de mayor tamano.

5. Soporte del cilindro, pechero ,tolva vy
tornillo sinfin.

10.1.5. Zarandas

Se ubican antes o después de la despulpadora
también pueden utilizarse para seleccionar el
café pergamino seco.

10.1.5.1. Zarandas planas

Esta puede retirar aproximadamente el 43.3%
de las pasillas.

10.1.5.2. Zarandas cilindricas
de varillas

Con un rodillo limpiador de cerdas plasticas,
accionado por la misma zaranda se evita que los
granos queden aprisionados entre las varillas.

10.1.6. Evaluacion del
despulpado

Una mala calibracién de la despulpadora puede
ocasionar pérdida de granos que van a la fosa
de la pulpay granos mordidos o cortados que
ademas, afectan la calidad fisica del grano.

Revise con cuidado en la fosa y los granos
despulpados.
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Como hacer esta evaluacion:

e Jome granos de la despulpadora y de
la zaranda durante todo el proceso de
despulpado, hasta completar 100 gramos
(unos 167 granos).

e Separe granos mordidos, trillados, sin
despulpar, guayabas y con pulpa pegada.
Si el peso de estos granos es mayor a 4
gramos (unos 7 granos), revise la camisa y
calibre de inmediato la despulpadora.

e Debe revisar la fosa de la pulpa y tomar 3
muestas de 500 gramos durante el proceso
de despulpado. Si observa mas de un
grano de café en la muestra, es necesario
hacerle mantenimiento a la despulpadora
inmediatamente.

La camisa es la parte de la despulpadora que se
mas rapido se deteriora, debido a la presencia
de frutos verdes, secos, o frutos grandes
(monstruos o caracoles) que deforman los
dientes.

10.1.7. Fermentacion

La fermentacion, ES UN PROCESO NATURAL,
mediante el cual la baba se desprende del
grano, ocurre en los tanques que se recibe el
grano despulpado.

Es un proceso natural por el cual se libera el
café del mucilago o baba que lo recubre. Este
desprendimiento se realiza gracias a la accion
de los microorganismos, en cuya actividad se
ocasiona un ligero aumento de la temperatura.
Cuando la masa de café no esta cubierta de
agua, este proceso es mas corto, puede tardar
dependiendo de la altura sobre el nivel del mar
entre 12y 18 horas.

El punto de lavado se estima sacando una
muestra del tanque, lavandola en una vasija, y
frotando el café con las manos. Si se siente
aspero y da un sonido de “cascajo” debe
iniciarse el lavado.

Teminada la fermentacién lave el café y luego
los tanques donde se hizo el proceso.

TANQUE TINA

El tanque tina es una adaptacion de los tanques
convencionales y consiste en redondear sus
angulos y las esquinas. Es necesario que el
despulpado vy el tansporte del café al tanque
se realice sin agua.

10.1.7.1. Variables que afectan
la fermentacion:

La fermentacion es una actividad importante vy
delicada. Los factores que la afectan pueden ser:

FACTORES CONTROLABLES:

a. El grado de madurez: Este permite que se
torne fluido el mucilago y la acidificacion
sea mas rapida. Los frutos vedes, pintones y
sobremaduros danan la calidad de la taza.

b. Hora de incio y hora final del proceso:
Esta variable la puedo manejar iniciando
rapidamente el despulpado y controlando
el proceso final de la fermentacion, exige,
estar pendiente del tiempo.

c. Lavado del café: Esta variable la puedo
controlar identificando el punto de
fermentacion, haciendo la prueba del
palo. Consiste en sumergir un palo entre
la masa de café, si al retirarlo, persiste la
perforacion realizada significa, que esta a
punto de iniciar el lavado. Para garantizar
buena calidad del café es necesario realizar
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por lo menos cuatro enjuagues.

Volumen de café a procesar: Es necesario
que el beneficiadero esté disenado para
garantizar el despulpado y la fermentacion
de todo el café que se recolecte durante el
dia de mayor cosecha.

Disponibilidad de secado: Debo disponer
de suficiente area para el secado

Diseno de los tanques: Los tanques deben
estar debidamente construidos para el
proceso de fermetacion.

: Tanque
88 Desnatador @

10.1.7.2. Factores no
controlables

Temperatura de la masa de café: la cual
en zonas frias desciende retardando el
proceso de fluidificacion del mucilago y
en zonas calientes se reduce el tiempo de
fermentacion.

La temperatura ambiente: Es una variable en
la que poco se puede influir, sin embargo,

CajTIIa de
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construyendo tanques angostos v altos logro
mantener mas caliente la masa de café.

La fermentacidon que ocurre en las primeras
horas, esideal para la calidad del café. Si se deja
por mucho tiempo ocurre la sobrefermentacion
lo que dana la calidad del café.

En la finca puedo controlar los siguientes
factores para mejorar el proceso de
fermentacion y con ello, la calidad del café:

El grado de maduréz del fruto, hora de inicio
y hora final del proceso, lavado del café en
proceso, disponibilidad de secado y diseno de
los tanques.

En Colombia se realiza el beneficio por via
himeda el cual consta de las etapas de
recoleccion de frutos maduros, despulpado,
eliminacion del mucilago o baba, lavado,
secado y almacenamiento.

10.1.8. Lavado

El lavado permite retirar totalmente el mucilago
fermentado del grano. Debe usarse agua
limpia,para evitar defectos como el grano
manchado, sucio, el sabor a fermento y la
contaminacioén.

Comunmentese utilizalostanquesdefermentacion

para lavary clasificar en ellos .El proceso de lavado

en los tanques tina consiste en :

e Aplicar al café con mucilago fermentado el
agua necesaria para cubrir completamente los
granos y remover vigorosamente la masa.

e El agua del primer enjuague se vacia y se

reemplaza con agua limpia, repitiéndose el
proceso tres veces mas.

o El primer enjuague contiene al rededor
del 66% de la materia organica por lo que
conviene utilizarlo para remojar la pulpa
mas seca o el lombricultivo, o implementar
un filtro para retirar del agua utilizada
el mucilago contenido, para entregarla
finalmente limpia a las fuentes.

o Para facilitar la agitacion de la mezcla agua-
café se utiliza una paleta construida el PVC
0 en madera.

e lLavando en el Tanque Tina se consumen
menos de 5 litros de agua por kilo de café
pergamino seco.

o Ellavado se hace en cuatro enjuagues, asti:

Primero se adiciona agua y se agita la masa, se
abre el desague, para que salga el residuo del
lavado, éste se conduce al tanque de separacion
de la baba contenida en el agua utilizada.

En el segundo y tercer enjuague, se cubre con
agua la masa de café agitando fuertemente.
Luego se drena.

En el cuarto sellena de agua nuevamente el tanque
hasta alcanzar una lamina de 5 centimetros por
encima de la masa de café y se agita para retirar
los granos vanos y todo lo que flote. Se drena
finalmente y se saca para secar.

El lavado del café fermentado producido por
500 kilos de cereza toma unos 30 minutos,
incluyendo el tiempo de descarga.

Manejo del mucilago o “baba”, contenido en el
agua de lavado
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Lombricultivo
Lombriz roja californiana

Diferencias entre los dos sistemas de fermentacion y lavado

Beneficio tradicional

Beneficio ecologico con

Requiere grandes cantidades de agua y genera
alta contaminacion, se emplean hasta 40 litros
de agua por kilo de café pergamino seco
procesado.

tanque tina

Se gasta menos agua, entre 4 y 5 litros para
beneficiar un kilogramo de café pergamino
seco y se aprovechan los subproductos del
café.

Durante el proceso del beneficio con agua
se lavan los nutrientes que tiene la pulpa, lo
gue hace que su transformaciéon en abono sea
deficiente.

No se despulpa con agua lo cual favorece el
proceso de fermentacion y la transformacion
de la ulpa en abono.

10.1.8.1. Desmucilaginado
mecanico

El lavado. Cuando esta labor se controla junto con
el secado se obtiene un café de Alta Calidad.
En muchas fincas hay poco control o ninguno,

especialmenteenaquellasconpocaproduccion,
en las que se mezclan cafés despulpados de
diferentes dias en un mismo tanque. Esta
condicién dana la calidad del café por el sabor
a fermento y casi siempre es rechazado por los
compradores.
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Con el desmucilaginado mecénico realizado
en el moédulo BECOLSUB se evita los
problemas antes mencionados.

La palabra BECOLSUB  significa
Beneficiadero Ecolégico y Manejo de
Subproductos, tecnologia desarrollada en
Cenicafé para realizar el manejo ecoldgico
del café, la cual consiste en :

e Eluso dela despulpadora
convencional, para despulpar el
café sin agua.

e Eluso del desmucilaginador
mecanico para el
desprendimiento del
mucilago, el lavado y limpieza
del café.

e Manejo y aprovechamiento de
los subproductos. Se logra asf,
la  reduccién del consumo vy
contaminacién de agua de 40
litros a un litro por kilo de café
pergamino seco beneficiado,
las mieles concentradas aptas
para mezclarse con la pulpa,

se reduce el espacio ocupado por el beneficiadero y se acorta el tiempo del proceso de

beneficio y secado del café.

Eldesmucilaginado mecénico consisteenagitar
fuertemente una masa de café despulpado con
un equipo que gira a 870 vueltas por minuto.
Los liquidos, el mucilago, el agua adicionada,
la particulas de pulpa, y otras impurezas son
expulsadas por las perforaciones que trae el
equipo.

BENEFICIO ECOLOGICO
DEL CAFE

Es un sistema de obtencién de café pergamino
seco desarrollado por Cenicafé con la intencién
de reducir el consumo de agua en el beneficio
del café.

Se realiza en un equipo llamado Maoadulo
BELCOSUB (Beneficio Ecolégico y Manejo
de Subproductos), existen modelos segun el
volumen de café a procesar.

Los Mddulos Belcosub constan de:
e Una despulpadora convencional o Gaviota.
e Desmucilaginador mecéanico
El beneficio ecolégico ofrece las siguientes
ventajas:
Reduce en mas del 90% la contaminacion
J Disminuye el consumo de agua a menos
de 1 litro por kilogramo de café pergamino
Seco.
Permite empezar el secado el mismo dia de
la recoleccion.
Facilita el aprovechamiento de la “baba” o
mucilago en a alimentacién animal.
4 Reduce el tamafo y costo de los
beneficiaderos.

En el beneficio ecoldgico, se deben seguir las
mismas recomendaciones que en el beneficio
tradicional:

o Recolectar solo granos maduros
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e Los granos verdes o inmaduros pueden
ser trillados

e \Verificar que se haya desprendido
totalmente la “baba” o mucilago del grano,
ara evitar el sabor a fermento.

10.2. Sistemas de secado

10.2.1. Secado al sol
Recomendado para fincas con poducciones al
ano menores de 500 arrobas de café pergamino
seco.Se realiza en patios de cemento, carros
secadores, elbas o casa elbas y marquesinas o
secaderos parabdlicos.

El 4rea de secado debe ser de 1,5 metros
cuadrados por cada 5 arrobas de café
pergamino seco producidas en el ano.

La masa de café en el secado solar debe tener

unos 3,5 centimetros de espesor, que equivale
a una arroba de café pergamino seco por metro
cuadrado.Con este espesor y revolviendo el
café por lo menos cuatro veces al dia, se logra
un secado parejo del grano.

Tradicionalmente los caficultores utilizan
rastrillos de madera para revolver el café.
Cenicafé disend un rastrillo construido en
lamina de PVC, que permite revolver en
forma uniforme el café, evitando el dano al
pergamino.

10.2.2. Secado mecanico

Recomendado para fincas con producciones
anuales superiores a 500 arrobas de café
pergamino seco.

Este secado se hace en camaras en las cuales
se introduce aire caliente a maximo 5 grados
centigrados, impulsado por un ventilador que
lo lleva a la masa de café.
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El café se empaca en sacos de fique
llamados “tres rayas” con capacidad
A@ kilos de café pergamino seco.

Estos equipos funcionan con quemadores a base
de ACPM, carbén mineral y energia eléctrica.
No se debe utilizar aceite quemado como
combustible .Se debe evitar que el aire caliente
se contamine con los gases de la combustion,
esto hace que la calidad del café se deteriore
puesto que toma este sabor a humo.

Este proceso de secado demora normalmente
entre 25y 30 horas

10.2.2.1. Recomendaciones para
el secado mecanico del café

Iniciar el secado tan pronto finalice el lavado.Deje
escurrir completamente el agua en el tanque .
No permita que el café se rehumedezca durante
el secado.

No trate de devolverle la humedad al café
sobre secado utilizando agua, esto blanquea
los granos y genera fermentacion.

No emaque café caliente, déjelo reposar.

10.2.3. Como medir la

humedad de grano
Se observa primero el color de la almendra
luego de tillar una muesta con las manos. La
dureza se analiza mediante presion con las

uhas o con el filo de una navaja.
Con la navaja, se parte el grano, si las dos
mitades saltan es sefal que el café esta seco.

10.3. Empaque
El café se empaca en sacos de fique llamados
“tres rayas” con capacidad para 40 kilos de
café pergamino seco.

10.4. Almacenamiento
El café se debe almacenar en lugares secos
y libres de contaminacién por productos
quimicos, fertilizantes, concentrados,
combustibles, etc...
Se coloca los sacos sobre estibas de madera
separados de las paredes.

10.5. Comercializacion
El café debe ser comercializado como café
pergamino seco, venderlo mojado dana la
calidad y productor pierde dinero.
El mercado del café estd regulado por
las siguientes normas establecidas por la
Federacion Nacional de Cafeteros:

10.5.1. Café tipo exportacion
< Humedad entre el 10y el 12%
4 Olor fresco caracteristico, no se
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acepta olor a reposo, moho, tierra,
vinagre, combustible, etc.

Debe presentar color uniforme.

El pergamino debe tener Menos del 3% en
peso de mediacaras y guayabas.

Menos del 2% en peso, de granos pelados.
Seadmite hastael 0,5% en peso de materias
extrahas o impurezas.

La almendra debe tener:

Menos del 5% en peso , de pasilla

0 granos flojos, cardenillos y vinagre

4 El café debe estar libre de la presencia de

insectos vivos o muertos

N N

10.5.2. Café corriente
Este contiene pasilla en porcentaje superior
al 5% en pergamino, pero inferior al 50%. El
precio se fija segun el porcentaje de granos
defectuosos y a las condiciones del mercado.

10.5.3. Café pasilla
Contiene mas del 50% de granos considerados
pasillas.

10.6. Factor de

rendimiento en trilla
Es la cantidad de kilos de café pergamino seco
necesarios para obtener un saco de 70 kilos de
café ALMENDRA( sin pergamino)
El precio a pagar por el café, depende de la

calidad de café que se lleve al punto de compra
y del factor de rendimiento.

El factor de rendimiento OPTIMO es 92,8
kilos de café pergamino. A menor factor de
rendimiento mayor es el precio y a mayor factor
de rendimiento menor es el precio.

10.7. Defectos del grano
Estos se originan en cada etapa del beneficio
del café. Los mas comunes son:

10.7.1.Negro o

parcialmente negro
CAUSAS:
Fermentacion prolongada
Mal secado, o interrupciones prolongadas
durante el secado

10.7.2. Fermentado
Causas:
< Fermentacion en tanques sucios.
< Utilizacion de aguas contaminadas.
< Retraso en el proceso de despulpado.
< Tiempo de fermentacion demasiado largo.

10.7.3. Aplastado
CAUSAS:
< Pisoteo del café durante el secado.
< Trilla de café humedo.
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Tema 7 e en el proceso de
produccion
de cafe.

11.1. Concepto:

Los consumidores estan cada vez méas preocupados por obtener alimentos sanos
y producidos respetando el medio ambiente y el bienestar de los trabajadores.
Por esto nacen las Buenas Practicas Agricolas, las cuales simplemente pueden
definirse como “Hacer las cosas bien y dar garantia de ello”
Las BPA y las BPM (Buenas Practicas de Manufactura) son un
conjunto de principios, normas y recomendaciones técnicas aplicables

a la produccién, procesamiento y transporte de alimentos, orientadas

a cuidar la salud humana, proteger al medio ambiente y mejorar las
condiciones de los trabajadores y su familia.

11.2. ¢Qué son las Buenas Practicas
Agricolas (BPA)?

Son un conjunto de principios, normas y recomendaciones
técnicas y administrativas, aplicables a cada uno de los
eslabones de la cadena agroalimentaria, con el
proposito de ofrecer al mercado productos

de calidad e inocuos, producidos con

un minimo impacto ambiental y en
condiciones justas para los trabajadores.

11.3. ¢éQuiénes se benefician
de las BPA?

Los agricultores y sus familias que obtendran
alimentos sanosyde calidad paraasegurar su nutricion
y alimentacion y generaran un valor agregado en
sus productos para acceder de mejor forma a

los mercados.

, Es hacer las cosas bien
| // ‘& y poder demostrarlo
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Los consumidores, que gozaran de alimentos
de mejor calidad vy limpios, producidos en
forma sostenible.

< La poblacion en general, que disfrutara de
un mejor medio ambiente.

11.4. Buenas practicas agricolas
para el cultivo del café (BPA)

Comprenden los requisitos y principios de
higiene sobre la forma como deben efectuarse
laproduccién, el procesamiento, el empaque, el
almacenamiento, el transporte y la distribucién
del café, con el fin de controlar y reducir los
riesgos que afectan la limpieza y la calidad del
producto. Cuando las labores de produccion
se realizan en fincas (producciéon primaria), se
especifican como Buenas Practicas Agricolas
(BPA).

11.4.1.Personal que labora en la finca
cafetera: el caficultor y el administrador de la
finca deben tomar las medidas y precauciones
necesarias para garantizar que se cumplan las
Buenas Practicas de Higiene (BPH) en todas
las labores.

11.4.2.Requisitos higiénicos paralos procesos
del café en finca: las BPH estan soportadas
en un programa de higiene del personal,
instalaciones, equipos y empaques.

11.4.3. Programa de saneamiento: en una
finca cafetera es indispensable desarrollar e
implementar un programa de saneamiento
que incluya procedimientos de limpieza y uso
de desinfectantes, manejo de residuos sélidos
y liguidos y control de plagas.

11.4.4. Instalaciones para el beneficio del café:
se debe ubicar alejado de cualquier fuente de
contaminacién, sin poner en riesgo la salud vy
el bienestar de la comunidad.

de almacenamiento de

11.4.5. Areas

insumos, materiales y agroquimicos: los
insecticidas, fungicidas y herbicidas deben
almacenarse separados de los fertilizantes y
de otros insumos. Los equipos de aspersion
y sus accesorios deben almacenarse en areas
separadas.

11.4.6. Equipos y utensilios usados en la finca:
los secadores mecanicos deben disenarse vy
operarse de tal forma que los combustibles y
gases de combustién no contaminen el café.
Las chimeneas deben estar alejadas de las
areas de secado al sol y de almacenamiento
del café. Los equipos de secado mecanico del
grano deben estar dotados de los instrumentos
y accesorios requeridos para la medicion y
registro de la temperatura y el flujo del aire.

11.4.7. Buenas practicas agronémicas
en la finca cafetera: deben planificarse y
seleccionarse las practicas de cultivo, los
métodos fitosanitarios y el manejo de cosecha
y postcosecha, de tal forma que se mantenga
el equilibrio en los agro ecosistemas cafeteros,
se conserven los suelos, las fuentes de agua y
se proteja a las personas.

En los cafetales se debe realizar: las desyerbas
oportunas, la fertilizacién en la frecuencia vy
dosis requerida, los controles fitosanitarios
basados en los principios de Manejo Integrado
de Plagas y Enfermedades, utilizando soélo
en casos necesarios insecticidas, fungicidas
y herbecidas permitidos y Unicamente en
focos o como medida complementaria a otros
métodos bioldgicos y culturales de control.
Esnecesarioquelosoperariosqueejecutanlabores
de control fitosanitario y manejan sustancias
quimicas estén capacitados y dispongan de los
elementos que protejan su salud.

11.4.7.1. Planeacion del cultivo

<Y Es béasico planificar el cultivo lo que
permitirda la optimizacién de tiempo vy
los recursos escasos necesarios para el
proceso de produccidon. (terreno, agua,
semilla, dinero, etc)
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< Planificarse y seleccionarse las practicas
de cultivo, los métodos fitosanitarios y el
manejo de cosecha y postcosecha, de tal
forma que se mantenga el equilibrio en los
agro ecosistemas cafeteros, se conserven
los suelos, las fuentes de agua y se proteja
a las personas.

Asegurarse queelareaaexplotarnoproviene
de bosques primarios deforestados.

Tener registros que demuestran que
las nuevas plantaciones cumplen con la
legislacion local y nacional pertinente al
uso de la tierra y a la conservacion de la
biodiversidad.

11.4.7.2. Eleccion de la
variedad a sembrar.

Para mantener la calidad del café de
Colombia deben cultivarse variedades de
café arabica. Se recomienda su cultivo en
regiones con las condiciones climaticas
y los suelos apropiados. Se debe elegir la
variedad considerando que se adapte a
todas las condiciones agroecoldgicas de la
zona donde se establecera el cultivo.

La trazabilidad del producto exige semillas
de buena calidad y procedencia conocida.
Se recomiendan variedades con resistencia
a la roya del cafeto.

< Se debera elegir la variedad considerando
la minimizacion del uso de productos
fitosanitarios y fertilizantes, resistencia a
plagas y enfermedades mas limitantes del
cultivo.

11.4.7.3. Eleccion e higiene de
los trabajadores

< Es necesario gue los operarios que ejecutan
labores de control fitosanitario y manejan
sustancias quimicas estén capacitados
acercadelusoymanejosegurode productos
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lote protegiendo el
compactacion,

y dispongan de los elementos que protejan
su salud.

Los trabajadores deben recibir instrucciones
basicas de higiene, ya sea de forma verbal o
escrita.

Los trabajadores deben cumplir con las
instrucciones de higiene.

Los trabajadores deben llevar puesta
vestimenta externa (por ejemplo, delantales,
mangas, guantes) en estado limpio y en
condiciones para el trabajo, y cambiarla o
lavarla regularmente. Todo esto para evitar
gue el trabajador entre en contacto directo
con los productos.

Los trabajadores tienen éareas especificas
para fumar, comer, masticar y beber, nunca
deben hacerlo en areas de manipulacion o
almacenamiento del producto (beber agua
es una excepcion).

11.4.7.4. Preparacion de suelo

Se debe realizar la preparacion del
suelo, evitando la

problemas de erosion y en

busca de la conservacion del medio ambiente.
Es muy importante fomentar las practicas de
conservacion tanto de las propiedades fisicas
como bioldgicas del suelo.

11.4.7.5. Germinador y almacigo

v

v

<

La ubicacion y distribucion del germinador
y alméacigo debe facilitar el manejo del
mismo.

Deben existir registros de todas las
operaciones realizadas incluyendo fecha,
actividad y operador.

Deben  existir re